Suppe

Haupt-
gericht 1

Haupt-
gericht 2

Dessert

Montag

Speisenplan
Grundschule Dillingen

KW 41
Dienstag Mittwoch Donnerstag

_ 06.10.2020 07.10.2020 08.10.2020

Tomatensuppe Klare Gemusesuppe
mit Backspéatzle

enthalt: Aa,G

enthalt: Aa,C enthalt: Aa,C
Rigatoni mit Putengulasch in Fischfiguren Hausgemachter
Gemiusebolognese Paprikarahmsauce "Meeresfantasie" Kaiserschmarrn mit
und Parmesan und Butterreis gebackene Fischfiletstiicke Apfelmus

mit Rahmkartoffel

enthalt: Aa,C.G,D enthalt: Aa,C,G

frisches Obst

Schokoladenpudding

enthalt: G

# = mit Schweinefleisch

WIR VERWENDEN JODIERTES SPEISESALZ

N avitas

STAURATIONS GMBH




Temperatur-Erfassung Kommisionierung/ Ubergabe

NAVITAS Restaurations GmbH
c/o BSH Hausgerate GmbH
Robert Bosch Str 16

89407 Dillingen

Kennzieffern fur KorrekturmafRnahmen (K.M.)

1 - Produkt nacherhitzen bzw. nachfillen

2 - Produkt vernichtet

Nach KorrekturmalRnahme erneute Temperaturmessung

Warm-/ Kaltspeisen

Bereich Abfllltemperatur Bereich Ubergabetemperatur
Kontrollmessungen werden bei jeder Kontrolle Heif3- und Kiihlhaltung bei jeder
Kommisionierung und bei jeder Speise, bei Ubergabe.

Speise durchgefihrt.

Aufnehmer:; Uhrzeit:
Datum: Tag/ Monat/ Jahr lL:J;t]?;srchrift: AUbanLSnigiﬂ:
Montag, 5. Oktober 2020
cP4 cP5
remperaurSolere wamspasen e < o0 e R 65

Grenzwert > + 72°C

Kerntemp. [ K.M./ermeute | Kerntemp. KM./ Information des Abnehmers

. . i i . . Notwendigkeit d
Lieferstelle: Grundschule Dill. | unrzeit oo’ | Mesaung o 2ur Notwendigei cer

[}

Q .

= erschmarrn mit A

N

Putengulasc|Fischfiguren

-

5

5 |Rigatoni mit Gemusebolognese

£ |und Parmesan

3

T

enthalt: Aa,C,G

Hauptgericht 2

frisches Obst

Dessert

Formular: Temperaturerfassung Kommisionierung
Version: 1
Ablageordner QM

Herausgeber: QM Navitas
] ] Datum: 07.08.2017
Navitas Restaurations GmbH Aufbewahrungsdauer: 3 Monate



Temperatur-Erfassung Kommisionierung/ Ubergabe

NAVITAS Restaurations GmbH
c/o BSH Hausgerate GmbH
Robert Bosch Str 16

89407 Dillingen

Kennzieffern fur KorrekturmafRnahmen (K.M.)
1 - Produkt nacherhitzen bzw. nachfillen
2 - Produkt vernichtet

Nach KorrekturmalRnahme erneute Temperaturmessung

Warm-/ Kaltspeisen

Bereich Abfllltemperatur
Kontrollmessungen werden bei jeder

Bereich Ubergabetemperatur
Kontrolle Heif3- und Kiihlhaltung bei jeder

Temperatur Sollwerte:

Kaltspeisen bis +10°C
Warmspeisen Richtwert + 80°C
Grenzwert > + 72°C

Kommisionierung und bei jeder Speise, bei Ubergabe.
Speise durchgefihrt.
Aufnehmer: Uhrzeit:
. Unterschrift: Unterschrift:
Datum: Tag/ Monat/ Jahr Fahrer Abnehmer
Dienstag, 6. Oktober 2020
CP4 CP5

Kaltspeisen bis +10°C
Warmspeisen Richtwert + 65°C

K.M. / Information des Abnehmers
. . . Kerntemp. | K.M./ erneute | Kerntemp. Lo
Lieferstelle: Grundschule Dill. | unrzeit oo’ | Mesaung ol 2ur Notwendigkeit der
Nacherhitzung

[}

Q. .

= - erschmarrn mit Al

n

Putengulasc|Fischfiguren

—

5

‘5 |Putengulasch in Paprikarahmsauce

£ |und Butterreis

>

T

T

enthalt: Aa,C,G

Hauptgericht 2

Dessert

Schokoladenpudding

Formular: Temperaturerfassung Kommisionierung

Version: 1

Ablageordner QM

Navitas Restaurations GmbH

Herausgeber: QM Navitas
Datum: 07.08.2017
Aufbewahrungsdauer: 3 Monate



Temperatur-Erfassung Kommisionierung/ Ubergabe

NAVITAS Restaurations GmbH
c/o BSH Hausgerate GmbH
Robert Bosch Str 16

89407 Dillingen

Kennzieffern fur KorrekturmafRnahmen (K.M.)
1 - Produkt nacherhitzen bzw. nachfillen
2 - Produkt vernichtet

Nach KorrekturmalRnahme erneute Temperaturmessung

Warm-/ Kaltspeisen

Bereich Abfllltemperatur
Kontrollmessungen werden bei jeder

Bereich Ubergabetemperatur
Kontrolle Heif3- und Kiihlhaltung bei jeder

Temperatur Sollwerte:

Kommisionierung und bei jeder Speise, bei Ubergabe.
Speise durchgefihrt.
Aufnehmer: Uhrzeit:
. Unterschrift: Unterschrift:
Datum: Tag/ Monat/ Jahr Fahrer Abnehmer
Mittwoch, 7. Oktober 2020
CP4 CP5

Kaltspeisen bis +10°C
Warmspeisen Richtwert + 80°C
Grenzwert > + 72°C

Kaltspeisen bis +10°C
Warmspeisen Richtwert + 65°C

Kerntemp. | K.M./ erneute | Kerntemp.

K.M. / Information des Abnehmers

Lieferstelle: Grundschule Dill. | unrzeit ol Messung o 2ur Notwendiget dr
g

Ug)— Tomatensuppe erschmarrn mit A

Putengulasc|Fischfiguren

—

é Fischfiguren "Meeresfantasie”

&, |gebackene Fischfiletstlicke mit

£ |Rahmkartoffel

©

T

enthalt: Aa,C,G

Hauptgericht 2

Dessert

Formular: Temperaturerfassung Kommisionierung

Version: 1
Ablageordner QM

Navitas Restaurations GmbH

Herausgeber: QM Navitas
Datum: 07.08.2017
Aufbewahrungsdauer: 3 Monate



Temperatur-Erfassung Kommisionierung/ Ubergabe

NAVITAS Restaurations GmbH
c/o BSH Hausgerate GmbH
Robert Bosch Str 16

89407 Dillingen

Kennzieffern fur KorrekturmafRnahmen (K.M.)

1 - Produkt nacherhitzen bzw. nachfillen

2 - Produkt vernichtet

Nach KorrekturmalRnahme erneute Temperaturmessung

Warm-/ Kaltspeisen

Bereich Abfllltemperatur Bereich Ubergabetemperatur
Kontrollmessungen werden bei jeder Kontrolle Heif3- und Kiihlhaltung bei jeder
Kommisionierung und bei jeder Speise, bei Ubergabe.

Speise durchgefihrt.

Aufnehmer:; Uhrzeit:
Datum: Tag/ Monat/ Jahr lL:J;t]?;srchrift: AUbanLSnigiﬂ:
Donnerstag, 8. Oktober 2020
CP4 CP5
remperaurSolere wamspasen e < o0 e R 65

Grenzwert > + 72°C

Kerntemp. [ K.M./ermeute | Kerntemp. KM./ Information des Abnehmers

. . i i ! . Notwendigkeit d
Lieferstelle: Grundschule Dill. | unrzeit oo | Meseung ol 2ur Notwendigei cer

g

S |Klare Gemusesuppe mit Backsp erschmarrn mit A

@)

Putengulasc|Fischfiguren

—

5

‘5 |Hausgemachter Kaiserschmarrn

£ |mit Apfelmus

3

T

enthalt: Aa,C,G

Hauptgericht 2

Dessert

Formular: Temperaturerfassung Kommisionierung

Version: 1

Ablageordner QM

Herausgeber: QM Navitas
Datum: 07.08.2017

Navitas Restaurations GmbH Aufbewahrungsdauer: 3 Monate



Temperatur-Erfassung Kommisionierung/ Ubergabe

Robert Bosch Str 16
89407 Dillingen

NAVITAS Restaurations GmbH
c/o BSH Hausgerate GmbH

Kennzieffern fur KorrekturmafRnahmen (K.M.)
1 - Produkt nacherhitzen bzw. nachfillen
2 - Produkt vernichtet

Nach KorrekturmalRnahme erneute Temperaturmessung

Warm-/ Kaltspeisen

Bereich Abfllltemperatur
Kontrollmessungen werden bei jeder
Kommisionierung und bei jeder
Speise durchgefihrt.

Bereich Ubergabetemperatur
Kontrolle Heif3- und Kiihlhaltung bei jeder
Speise, bei Ubergabe.

Temperatur Sollwerte:

Aufnehmer: Uhrzeit:
Datum: Tag/ Monat/ Jahr lL:J;t]?;srchrift: AUbanLSnigiﬂ:
#BEZUG!
cP4 cP5

Kaltspeisen bis +10°C
Warmspeisen Richtwert + 80°C

Grenzwert > + 72°C

Kaltspeisen bis +10°C
Warmspeisen Richtwert + 65°C

Kerntemp. | K.M./ erneute | Kerntemp.

K.M. / Information des Abnehmers

. . H : digkeit d
Lieferstelle: Grundschule Dill.| unhrzeit oo’ | Mesaung o 2ur Notwendigei cer

g

= #BEZUG! erschmarrn mit Al
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Putengulasc|Fischfiguren
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Formular: Temperaturerfassung Kommisionierung

Version: 1
Ablageordner QM

Navitas Restaurations GmbH

Herausgeber: QM Navitas
Datum: 07.08.2017
Aufbewahrungsdauer: 3 Monate



